Maria Ludolfs

64. Braunes Gurkengemuise.

Zwei grof3e Gurken schalt man, entfernt aus den durchgeteilten Friichten die Kerne und schneidet die Gurken in
gleichmafiige Stiicke, die man 40 Minuten in mit Salz, Essig und etwas Zucker versetzte Brilhe legt. — Man 183t 30
Gramm Buitter braunlich werden, thut die Gurkenstiicke aus dem Wasser hinein, giebt etwas Salz, Pfeffer und eine
Prise Zucker, sowie einen Theel6ffel Citronensaft daran, dinstet die Gurken zehn Minuten, bestreut sie mit etwas

5 Mehl, damit die Sauce sich leicht bindet, und démpft sie noch zehn Minuten langsam.
(84 words)
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