Maria Ludolfs

3. Bréatzeln.

Man nimmt zu zwei grof3en Brétzeln folgende Zuthaten: 3 Pfund Weizenmehl, 130 Gramm Bérme, ein Pfund Butter,
drel viertel Liter Milch, ein Pfund Zucker, ein halbes Pfund klein gewiegte Mandeln und ein halbes Pfund Korinthen.
Mit diesen Zuthaten verféhrt man ganz wie bei dem Stollenteig in Nr. 1 und giebt dem Teig, sobald er genug
gegangen ist, die Form von Brétzeln, bestreicht diese mit Eigelb und 143t sie backen.
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