Maria Ludolfs

42. Sago-Sauce

Ein viertel Liter Wein wird aufgesetzt, dann ein viertel Pfund Sago, den man vorher in heil3em Wasser hat quellen
lassen, hinein gethan, Zucker Zimmet und Citronenschal e daran gemacht und dies langsam und wohl zugedeckt zu
einer sémigen Sauce kochen gelassen.

(40 words)
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