
Maria Ludolfs

9. Bunter Salat.
Man mischt diesen Salat aus Kopfsalatblättchen, Brechböhnchen, Perlzwiebeln, Radieschen, gekochten Kartoffeln,
Frühäpfeln, sauren Gurken, nicht zu weichem Blumenkohl. Alle Zuthaten werden zerschnitten und jedes für sich mit
Oel, Essig, einigen Löffeln Fleischbrühe Salz, Pfeffer und etwas geriebener Schalotte vermischt. Man ordnet die
Zuthaten in Kranzform nach ihren Farben oder man mischt sie bunt durcheinander.
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