Maria Ludolfs

55. Krebse mit Sahne.

Man kocht 15-20 Stiick schone Tafelkrebse nach der obigen Vorschrift, und 10st sie so heil3 wie méglich aus den
Schalen. — Indes bringt man 1/8 Liter Sahne nebst einem Stiickchen Butter, Salz, Pfeffer und einigen Loffeln
Weil3wein ins Kochen, diinstet die ausgel 6sten Krebse verdeckt einige Minuten in der Sauce durch und richtet sie mit
dieser in einer passenden Schiissel an.
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