Maria Ludolfs

23. Linsensuppe.

250 Gramm Linsen verlesen, gewaschen und in ¥z Liter Wasser weich gekocht, dann werden sie, wenn das Wasser
abgegossen ist, einigemal mit der Kelle zerdriickt, Briihe darauf gegossen und ein Stiick Butter nebst Griinem daran
gethan. Hierauf schidgt man die Linsen durch, dal3 die Hilsen zurtickbleiben, und giefdt die Brihe darauf. Man kann
zu dieser Suppe gleichfalls Schweinsohren geben.
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