Maria Ludolfs

58. Chokoladensuppe.

Zu einem Liter Milch nehme man ¥4 Pfund geriebene Chokolade und koche dies mit %2 Pfund Zucker. Von vier
Eiwei 3 schlage man einen steifen Schnee zu Schaumkldf3en, rihre ihn mit Zucker durch und steche mit einem
ER6ffel davon Kl6Me in die kochende Chokolade. Sind sie gar gekocht, nehme man sie mit einem Schauml 6ffel
heraus, ziehe die Suppe mit vier Eigelb ab und richte sie mit den Schaumkl63en an.

(66 words)

Quelle: https://www.proj ekt-gutenber g.or g/l udol fs'koch-abe/chap067.html

‘ classtests.com


https://www.classtests.com

