Maria Ludolfs

38. Wein-Sauce.

Man |&/% 1/8 Liter Wein auf eben so viel Wasser und einem guten Stlick Zucker, Zimmet und einigen
Citronenscheiben kochen. Beim Anrichten quirlt man es mit 1 Eidotter und 1 Theel 6ffel Kartoffelmehl ab und thut

noch nach Belieben Zucker und Citronensaft daran.
(42 words)
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