Maria Ludolfs

20. Anispléatzchen.

Man riihrt ein viertel Pfund Butter zu Sahne und macht sechs Eier und ein Pfund Zucker daran; dies wird eine halbe
Stunde gertihrt, dann 16 Gramm feingestof3ener Anis und zuletzt ein Pfund Mehl dazu gethan und gut durcheinander
gertihrt. Hierauf wischt man ein Blech mit gewdrmtem Wachs ab, macht mit einem Theel 6ffel von dem Teig kleine
Héufchen darauf und 1813t sie backen. Doch muf3 man sie etwas weitléufig auf das Brett setzen, damit sie nicht

5 zusammenlaufen.
(76 words)

Quelle: https://www.proj ekt-gutenber g.or g/ludolfs'koch-abc/chap544.html

‘ classtests.com


https://www.classtests.com

