Maria Ludolfs

7. Petersilien-Sauce.

1 ERI6ffel Mehl 183t manin 1 ERIGffel Butter durchschwitzen, thut dann eine Hand voll fein gehackter Petersilie
hinzu, schneidet 1 Zwiebel daran und 183 dies miteinander gut durchziehen, dann gief3t man kochendes Wasser oder
Briihe zu, salzt sie und kocht eine sémige Sauce davon.
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