Maria Ludolfs

4. Reisbrihe.

Den Reis, 30-40 Gramm, auf 1 Liter Brihe laf3t man, nachdem er mit heif3em Wasser gehdrig abgebruht ist, in einem
besonderen, kleinen Topfe mit etwas von der Fleischbriihe weich kochen, rihrt ihn dann mit einem Stiickchen Bultter,
etwa 15 Gramm, durch und gief3t die Fleischbriihe durch ein Sieb in kleinen Portionen nach und nach hinzu.
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