Maria Ludolfs

19. Griune Erbsensuppe

2 Liter starke griine Schoten wird ausgepalt, in einem Topf mit Wasser weich gekocht, die Schoten a sdann durch
einen Durchschlag abgegossen und klein gerieben und mit 1 Liter Fleischbriihe verdinnt. Dann thut man etwas Buitter,
Zucker und Salz daran, auch wird die Suppe nochmals aufgekocht und Uiber gebratenen Semmel scheiben angerichtet.
(50 words)
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