Maria Ludolfs

35. Kl63e von weil3em K ase.

Man nimmt zu 200 Gramm Mehl ¥4 Liter Milch, 2 Eier, ¥2 Tasse gute Hefe, 60 Gramm Korinthen, eben so viel Butter,
einen Theel 6ffel voll Zucker, etwas Muskatnuf3, Salz und einen weif3en Kase. Daraus macht man einen Teig, den man
zwei Stunden lang aufgehen [&3t, dann mangelt man ihn auf, ungeféhr einen Finger dick, sticht mit einem kleinen
Glase Formen ab und béckt sie in Schmalz wie die Pfannkuchen.
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