
Maria Ludolfs

35. Croquettes von Weißbrot.
Geriebenes Weißbrot wird mit etwas Rotwein befeuchtet und mit einigen Eiern, Zucker, Zimmet und abgeriebener
Zitronenschale zu einem steifen Brei verrührt. Dieser wird mit einem Eßlöffel abgestochen, in kochendes Schmalz
gelegt und goldgelb gebacken. Man bestreut die Croquettes mit Zucker und giebt sie, recht süß, zu einem Kompot von
Kirschen oder Pflaumen.
(52 words)
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