Maria Ludolfs

45. Steinpilze.

Etwa 50 Gramm Butter zerl&3t man, brét eine halbe geriebene Zwiebel darin durch, giebt einen halben Theel 6ffel voll

Citronensaft in die kochende Butter und schittet die gut geputzten zerteilten Steinpilze hinein. — Das GemUise wird

gesalzen, eine Prise Pfeffer, 2 Loffel des Pilzwassers, eine Messerspitze Fleisch-Extrakt und einige L6ffel geriebener

Semmel hinzugefugt und alles etwa 15 Minuten langsam geduinstet. Beim Anrichten streut man nach Belieben etwas
5 gewiegte Petersilie Uber die Pilze.
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