Maria Ludolfs

59. Tomatenreis.

100 Gramm Reis kocht man rasch dreimal ab, giebt 40 Gramm Buitter, % Liter Bouillon, Salz und eine ganze Zwiebel
daran und dampft den Reisin 25 Minuten dick und weich. — Die Zwiebel wird entfernt und nun ¥4 Pfund
eingemachtes Tomatenpurée unter den Reis gerthrt.
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