Maria Ludolfs

11. Sister.

¥ Pfund Butter werden zu Sahne gegeben, das Gelbe von 9 Eiern nach und nach dazu gertihrt, ebenso ¥4 Liter warme
Milch, % Pfund Zucker, 130 Gramm gute Barme, eine abgeriebene Citronenschale und etwas Muskatnuf3, dann 1
Pfund feines Mehl hineingestreut und der Teig %2 bis % Stunden gut durchgearbeitet, in eine mit Butter gut
ausgestrichene Form gethan, dieselbe jedoch nur dreiviertel voll gemacht, 2 volle Stunden gehen gelassen und dann

5 gebacken.
(67 words)
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