
Maria Ludolfs

5. Zitronengelée.
Man reibt die Schale von einer Citrone ab, preßt den Saft von 3 Zitronen durch, fügt 125 Gramm Zucker und ¼ Liter
Weißwein, sowie ½ Tasse Wasser an, läßt dies heiß werden und verrührt es mit 15 Gramm weißer, ausgelöster
Gelatine.
(39 words)
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