Maria Ludolfs

39. Mandel-Sauce

70 Gramm siifie Mandeln werden mit einigen Tropfen Rosenwasser ganz fein in einem Morser gestol3en, dannin eine
Kasserolle gethan, Fleischbriihe dazu gegossen und damit eine Viertel stunde langsam gekocht, dann wird ein wenig
geriebene Semmel oder Zwieback und etwas Kartoffelmehl dazu gequirlt. Zu Fleischkldf3chen schmeckt diese Sauce
sehr gut.
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