Maria Ludolfs

29. Obst zu trocknen.

Aepfel und Birnen werden geschélt, das Kernhaus herausgenommen, in Viertel geschnitten und auf Ticher gebreitet

auf dem Ofen trocknen gelassen. Man kann sie auch auf Schniire ziehen und an die Luft héngen. Kirschen stielt man
ab und trocknet sie im Backofen bei scharfer Hitze.
(44 words)

Quelle: https://www.proj ekt-gutenber g.or g/ludolfskoch-abe/chap617.html

‘ classtests.com


https://www.classtests.com

